Vorspeisen

Ragout fin
klassisches Kalbfleisch Ragout fin in Blattterteigpastete und kleinem Salatbouquet
11,90€
frihlingsfrischer Salat
bunter saisonaler Salat, umzogen von einem Barlauchél und einem Faden von fruchtigem
Pflaumen Balsamico, dazu gegrillte Garnelen
10,20€
Bruschetta
gerostete Knoblauch-Baguettescheiben mit Tomatenwidrfeln und Zwiebeln, Parmesansplitter und
einem Faden von Olivendl & frittiertem Rucola
8,50€
Gulaschsuppe
Schweinefleischwiirfel mit Paprika und Zwiebeln, deftig abgeschmeckt
9,80€

Fischgerichte
Sassnitzer Pannfisch

gebratenes Dorsch-Zander & Lachsfilet auf Salzkartoffeln & einer feinen Sanddorn-Senf-Sauce
angerichtet, dazu ein kleiner Garnelenspiel}

23,40€
Lachsfilet
gebratenes Lachsfilet auf Bandnudeln und einer Bechamel-Sauce mit frischen Krautern
24,80€

Dorsch im Speckmantel
Droschfilet im Speckmantel gebraten auf einer cremigen Dill-Sahne-Sauce, mit Romanescordschen
und Petersilienkartoffeln

23,60€
Fisch & Chips
in Bierteig gebackenes Dorschfilet dazu frittierte Kartoffel-Chips &
hausgemachter Krauterremoulade
23,00€

Fleischgerichte

Beef Stroganow
gebratene Rinderfiletstreifen in einer sduerlichen abgeschmeckten Sauce mit Charlotten-,
Champignon- und Gewiirzgurken-Streifen, auf Bandnudeln
24,60€

Rumpsteak
Argentinisches Rumpsteak auf einer kraftigen Rotweinsauce mit gebratenen Kartoffelecken und
griinen Bohnen im Speckmantel
26,70€



Hamburger Schnitzel
Schweineschnitzel in einer Wiener-Knusperpanade mit Spiegeleiern, frischem Tagesgemiise und
Bratkartoffeln
21,90€
Schweinerickensteak
gebratenes Schweineriickensteak Gberbacken mit Baby-Blattspinat und Fetawdirfeln, auf einer
Rotweinsauce, dazu Kartoffel Wedges
22,50€

Hahnchenschnitzel
Hahnchenschnitzel in einer Cornflakes-Knusperpanade dazu Gemiisechutney und Basmatireis

21,80€
Vegetarisch
Kohlrabischnitzel
in Pankomehl gebratenes Kohlrabischnitzel auf einer leichten Krautersauce und
Susskartoffelpommes
19,80€
Gemiusepfanne
gegrilltes buntes saisonales Gemise, umzogen von einem Rucola Pesto mit Pinienkernen, dazu
Basmatireis
16,70€
Gemiusebouletten
zwei gebratene Gemisebouletten auf einer Ratatouille Sauce & Basmatireis
17,90€

zu jedem Gericht servieren wir lhnen gern, einen kleinen bunten Salat, mit einer Krautervinaigrette

6,50€
Kindergerichte
bis 12 Jahre
Schnitzel
gebratenes Hiahnchenschnitzel mit kleinen Mohren und Pommes
8,60€
Fischstabchen
hausgemachte, gebratene Fischstabchen vom Lachs und Pommes
9,20€
Kartoffelpuffer
drei gebratene Kartoffelpuffer mit Apfelmus
7,30€

Dampfnudel
Germknodel mit einer Kirschfiillung, Vanillesauce und einer Zimt & Zuckermischung
7,40€



